
Lebkuchen nach Bedras Mama 

Zutaten:

6 Eier
1 Pfd. Honig
1 Fl. Butter-Vanille-Aroma
etwas Arrak
etwas Bittermandel
1 Fl. Zitronenaroma
2 P. Backpulver
2 P. Puddingpulver Schokolade
2 P. Vanillezucker
etwas Kardamom
etwas Zimt
1 P. Hirschhornsalz
1 TL Pottasche
250g Nüsse
2 P. Lebkuchengewürz
½ Pfd. Butter
1 Pfd. Zucker
1 EL Kakao
1 Prise Salz
ca. 2 Pfd. Mehl

Zubereitung:

Alle trockenen Zutaten miteinander mischen. Alle feuchten Zutaten schaumig 
aufrühren und anschließend mit den trockenen Zutaten zu einem Teig kneten.
Über Nacht ruhen lassen. Teig am nächsten Tag ausrollen und Plätzchen 
ausstechen. Im vorgeheizten Backofen bei Mittelhitze backen.


